Geiger 32 Grad Riesling | Apfel | Krauter

Seit Uber 35 Jahren hat sich die schwabische Manufaktur Jérg Geiger am Albtrauf einen Namen gemacht in der
Verarbeitung von heimischen Obstsorten, die zeitweise als verschwunden galten. Sie sind die wichtigsten Zutaten
fur die feinsten alkoholfreien Alternativen, die wir in letzter Zeit kennenlernen durften.

Dieser fruchtsiBe, perlende Riesling ist eine grofBartige Komposition aus 69 % entalkoholisiertem Riesling, Apfel-
und Birnensaft, Krautern, Holunder- und Akazienbliten. Im Mund treffen Aromen von griinem Apfel und
Zitrusfrichten auf den Duft weiRer Bliten, dezente Holznoten und eine feine Mineralitat.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj

Brennwert kcal

Fett

davon
gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweils

Salz

55,7 Kj

13,3 kcal

<0149

<01g

3,09

2,89

<0,1g9g

<0149

Zusatzliche Informationen

Zutaten:

Entalkoholisierter Wein 60% (Riesling),(Konservierungsstoff: Sulfite), Apfelsaft 13%%*, Traubensaft*, Birnensaft*,
Pfirsichsaft*, Quittensaft*, Krauterauszug (0,2%)*, Bluten* und Gewtlrze*. *aus biologischer Landwirtschaft
Entalkoholisiertes aromatisiertes weinhaltiges Getrank.
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